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tirmértékek

zslin g-!Jang CSI ljang

j:; ” i i j’ i,
tan vej, zsung ljang e X
Ian—vej
liter sen vagy kiung-seng * K%
hektoliter i- paj seng (= 100 liter) -3 #
deciliter fen-seng 9 3
* ok ok
| font (angol, sulymérték) 1 p ang i a
1 gallon i-csja- lun it 2 i
1 angol hold, acre i-jing-mu R &
- N & AT
ETKEZES CS'E-FAN 2 T
Ehes vagyok. Vo & 14. &:f T -
ua. 4 Vo tu-cé o la. h, Bt i
¢hes 0 e
kiejtési valtozatok Eszak-Kinaban <ol i P
18! o, ngod, ngé (orrhangu ng!')
Nagyon szomjas vagyok. Vo k' o la. ®57.

Szeretnék valamit enni.
Szeretnék valamit inni.

Vo s;ang Cs'e tibr tung si.

V0 sjang ho tior sui.
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Szeretnék
reggelizni.
ua.
ehedelni.
ud.
vacsorazni.
Meghivhatom egy
ebedre?
szendvicsre?
italra (szeszes)?
kaveéra?
teara?
udito italra?
siiteményre?
A kozelben van egy jo
kinai vendeglo.

Szereti a kinai ételeket?

kinai étel
ua., kinai fogas
nyugati étel (europai,
amerikai)
magyar étel

Vo sjz’i'ng
Lb‘é. CEO fan.
cs' e cao yen.
cs'e vii-fan.
cs'e Lsung;tdn
cs ‘e van- ian
K’ 0 I_JdO cs’ mg ni ICJ
c.scvu -fan ma? .,
cs’ e k'uaj szdn mlng cse?
hG péj uju ma?
ho pq k’ d -f&j ma?
ho péj cs’ d ma?
hO_pCj cs'i- su1 ma?
cs’ e k’ uaj t]en sin ma?
L7 csdor pu-Juen _|0 ko
hen th ti csung-kuo
fan kudn.
i si-huan pu \I huan cs'e
uung kuo-¢’ dj
csung-kuo-¢’ .1]
csling-¢’an
si-c’an

— e ey
sjung-ja-h ¢’aj
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Itt van kinai étel is,
meg europai is.
Akkor menjink!
Hol van egy
vendeéglo?

ud.
(kis) vendeglo?
kocsma?

ua.

borozé (teazo)?
teazo?

ua.

teazo-kioszk?
kavézo?

fogado (vendéghaz)?
szalloda?

ua.

biifé?

falatozo?

Hol van az étterem?
(szallodai) étterem

o

cukraszda
ua.

qu li c%ung-c an,
s:~c an to jo.
Na-mé co pa!
Naor _]0
fan csuang’
fan kuan"
¢’an-kuan?
Chjﬁ len’
Cs_lu P u?
csju 10’
cs’ d kuan?
cs’ d lo"
cs d t mg'?
k’a- fe] kuan‘?
p{ln kydn‘?
li-kuan?
fan- tjén'?
SJdO cs e-tjen?
fdn -p’ u?
C’a dn -Uing Ld] ndor"

c’an-t’ mg vagy fan-t’ mg

vagy se -t dng vagy
c dn sé

l]en sm p R
ljen se- tjen
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teazo-cukraszda
bar, italbar
ixer, barfin

(de Kinaban:)

Reggeli

it parancsolnak?
Yan étlapjuk?

’

essék az étlap,

ggelizett mar?
nem.
gelizziink egyutt,

in velink egyiitt
étterembe'

‘Reggelizni szeretnénk.
Lérem, adjon egy étlapot!

kérem, valasszanak!

cs’ﬁ se-tjen
CS]u-pd vagy CS_]]J pa-csjen
csju- pa lao-pan

i ung csé

Cs’é cao-tjen

Vo -men S_]dng cs’ e cio-fan.
NI men _]dO cs & s6-mo?
15 meHo ¢’ d_] tan” e
Cs'i ing pac aj -tan kéj-vo
k'an-k’ dn'
Cso -5 ¢ d_] -tan,
ni-men t'jao pa!

* %k *k

Nl cs e kuo ciio-fan 14 ma?
de mej-}o
Vo- -men ca; 1 -k’uaér

cs & cllo- fan hao pa?
Cs'i 1ng ni h& vo-men

B k uaor

> 5
tao fan-t'ing cs'ii pa!
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Van szabad hely (asztal)?
Uljiink ide!
Kérem, hozzon
egy csésze teat!
egy csésze tejeskavet!
egy csésze kakaot!
Kérek meég egy kis
vajat,
lekvart,
meézet!
Es még mit kivan?

Jo k'ung- ve_]-ce ma”
Vo- -men co csd-11 pa'

Cs'in  ing na
1 pej cs a' o
1 péj nju naj K'a- f'ej'
1 pej k o-k’o!

Caj lzy s tlor
huang 30'
kud- ce-csldng'
fong- ml'

Ni haj jao se-mo?

(Reggelik és hideg eliételek neveit lasd az ETLAP fejezetnél.)

Ebéd, vacsora

Féur! Pincer!
ua.

Szabad az az asztal?
Szabad egy hely?
Sajnos, foglalt.
Foglaljon helyet!
Keérem az étlapot!

\J

Cs & V- fan cs’ e van- fan

4 ung cse' ( Kindban)
Lao- pan' (Mas kinai
n yelvreruleten )

Nd ko sé k'u _ung- -cs0?

16 ' ung-vej-ce ma‘?

Tui- -pu-cs’i, jo zsén.

Cs’ mg-co'

Lej-ko c aj -tan!
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Szeretném megnézni az
étlapot!
Kinai ételeket kivannak
vagy eurdpait?
Milyen italt hozhatok?
Milyen italt kérnek?
Talan igyunk eldszor
egy étvagygerjeszto.
Kérek egy kis pohar
konyakot.
maotaj-palinkat,
palinkat.
vOros bort.
Nézziik az eldételeket!
Milyen levest kérnek?
Kérem, hozzon. . !
Kérek egy adag. ..
Kérek két adag. ..
Kérek egy
kis tal.. .-t,
kozepes tal .. -t
nagy tal .. .-t

(A kinai fogasoknal a kdzepes tal felel meg egy atlagos magyar adagnak.)

Kérek még egy adag ...

Vo s'gng k'an-k’an
c'aj-tan! i
Cs'é csing-c’dn haj-se
cs E si-c’an?
Laj se -mo cs;u"
Hb sé- mo CSJu"
Cs’ e-fan CSJCI‘I h3 i- péj
csu SjaO -hua- to.
Laj I- SJao pej
paj lan tr.
mao % :y—cs;u
pa_]-CSJLI
hong pu-t’ 'a0- CS_]U
K’an- k an SjaO—CS él
Cs's se-m_o t ang"
Cs'ing na . 1aj!
Cs’ing laj i- fen
Cs’'ing la] Ijang-fen
Cs'i ing IaJ 1
s_lao p’ an
csung—p an .
la -p "an...

B,
C4j 14j i-fen ...
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Ezt az ételt akarnam
rendelni.
Els6 fogasként
kérem ezt az ételt.
Masodik fogasként
kérem ezt az ételt.
Mikorra késziil el ez az
étel?
Hogy hivjak ezt az ételt?
Mibol van (készitve)?
Mi van benne?

On tud f6zni?
Sajnos, nem.
Kostoljuk meg ezt!

Meg szeretnénk kostolni

valamilyen kinai nemzeti

ételt.
Mit ajanl, hogy mit
rendeljiink?
Vegetarianus vagyok.

(= Semmiféle hust nem

eszem.)

iyl oo ~ ~
Vo SJang ting cso-csung

0 dj
Tid tdo
cs mg—ldj cs6-ké ¢ aj
Ti- -5 tao,
S mg-]dj LSO -ko ¢ ]
Cso- ko c cl_] se mo sé-ho
m:ng co\haor?
Csd- ko c’aj CS_]dO se-mo?
Jung sé- mo co- 167
Li- -pjen jO sje sé-mo
lung 51"
NI hu1 (.0 fan ma?
K'5- si, pu hui.
Vo- -men ¢s’ Ang-i- cs’ﬁng
¢s0-ko!

Vo-men s_lang cs’ ang-se T -8ja

csung -kuo fong- ve_] -t
c d_]-]dO
Ni keJ vo-men cs;en 1

lmg se- mo C’dj, hido ma?

V& pu ¢s'¢ hun.
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~ Nem eszem (vOros)
- husféléket.
(De pl. csirkeét, halat
igen.)
Nem eszem csirkét.
Nem eszem halat.
‘Nem eszem zsiros hust.
‘Szeretem a
fozelékféléket,
sertéshust,
 fOtt tésztat.
Nem szeretem ezt.
‘Nagyon szeretem azt.

Ez az étel 10l zsiros
(olajos).

Nem kedvelem a tul zsiros
- (olajos) ételeket.

iz az étel

 tulsagosan sos,
‘nagyon édes;

klsse csip0s,

nagyon csipds (eros),
tilsagosan erds,
keserii.

Rendkivill finom az az étel.

Lo Ey
VO pu cs'e zso.

Vo pu cs’ e cs;
Vo pu cs'é ]u
Vo pu cs'e fej -750.
Vo si- -huan cs’ g
szu-c’ aJ
csﬁ 253
Csu mjen t'jao. &
Vo pu si-hudn cso-ko.

V3 hen si-huan na-ko.

B o R B 4 v
Na-ko ¢’aj féj-cs’ang hao

cs'e.

o L 0
Cso-ko c¢’ay U'a) jo-ni.

LT ol TR A
Vo pu aj cs’e t'4j jo-ni-ti

tung 51
Csd- ko c a_'|

Id] SJen

hen tJen

_|0 nor 14,

hen la

ldj la

hén k',
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Ez a hus tal zsiros (kovér).

Az a hus tul széiraz.

A kovér vagy a sovany
hust kedveli?

Mi az 6nok hazi
specialitasa?

Hogy parancsolja:
jol atsiilve,
kozepesen atsiilve,
angolosan.

Milyen az étvagya ma?
izlik az ebéd?
Nagyon izletes.

Nem tul csipds a martas?

Nem, mi magyarok

kedveljiik a csipds izeket.

Tessék, vegyen!

Desszertet parancsolnak?
Milyen gyiimdlesiik van?
174 Keérnek még valamit?

b \
Cs6-ko zso t’ aj fej

Na ko sz raj $. .
Ni aj cs'e sc mo zso

fEJ to haj se $0- -t§?
Ni-men j6 se-mo t’ 5-c a_]"

Ni j ]ao se-mo-;ang -to:
sA0-sU- -to,
csung-teng—su
pan-seng pu su
(ng -kuo-se. )

NI csin- tjen ve_l -k’6
cemmo-;ang”

Vu- fan hao—cs ¢ ma?
Hen k'5- k 5. ¥

Cso~_l50 cs_lang pu t’ﬁj la
ma?

Pu, vo- -men
sl,ung Ja k- -zsen hén
si-hudn cs’é 13-15. 2

Cs’i mg cs’é pa! vagy Cs'ing
pa!

Cs'e t_]en sm pa"

Jo se—mo su1 -kuo?

Haj Jao pje-t6 ma?
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Nem (kériink),
koszonjiik, tele vagyunk.
Egy falat sem megy mar
le a torkunkon.

Kedves egészségikre!

A szamlat legyen szives!
Fizetni! Fizetek!

‘Az apro a magae.
(Kinaban nincs
borravalo.)

Etlap

Elkészitési modok :

fott

siilt (kevés, forrd olajban)

ropogosra siilt (roston,

~ nyarson, grillen)

hamuban sult

b6 olajban siilt

rantott (panirozott, lisztbe
forgatott, bé olajban

silt)

porkolt modra

~ (magyarosan)

Pfl jﬁo 14, sjé—sje, cs'é
pao Ia
k6 je cs'é- pu-SJa la.

Csu ni- men CS_]Cn -k’ ang‘
Cs mg ke] vo csle-csang pa!
Fu -CS _]Cl'l al

ng cs Jen sé ni-ti.

sipe it £ N
C’aj-tan vagy se-p’'u

5
Co-fa

~ ~ s
csu vagy csu-to
csjén, csjen-to

g S s
k’ao, k’ao-to
véj, véj-1o

£ oy

csa, csa-to

5 L
csa, ¢sa-to

j6-p’€ng, jé-p’Eng—tﬁ
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porkolt médon (kinai)
keszitett (kevés, forro
olajban), piritott

vizzel, porkolt modra
f6zott

parolt (vizgbzben)

parolt (sajat levében)

abalt, parolt (lassu tlizon)

fistolt

slirtire f6z6tt

édes-savanyu (modon
késziilt)
ua.

vékony csikokra metélt his

apro kockara vagott his

falatnyi vékony
husszeletkék, vd.
apropecsenye

Eléételek, reggeli ételek

eloétel
reggeli

th-4 9% 2
€S a0, ¢s ao-to

a0, $20-t6

cseng cscng-to
Iun tun to
men, @en-to
siJ"n sun -to
hm hu1 to

t’ ang cu

szuan t’ Jen
zso sze ( Whuis-selyemszal” )
zso tmg
750- -p Jen

o Rl ~ . e
Sjdo-cs’e-1¢j, cio-tjen-1éj

sjao-cs'e
cio-fan vagy cdo-c'an v.
cao-tjen

ﬁlﬂ 2 *|qﬁ?
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hideg tal

hideg elGétel

vegyes hidegtal

angol reggeli
ua.

kontinentalis (europai)

reggeli
ua.
egy lojas
tuk6rtojas

tojaslepény, omlett

uda.
sonka tojassal
ua.

angolszalonna tojassal

rantotta
hagymas rantotta
hagymas rantotta
zoldpaprikaval
hagymas omlett
keménytojas
- nyolcperces,
— Otperces.
lagytojas

haromperces lagytojds

leng p’ an
leng-cs 3
pin- P an vagy p in- P’ Ror
cs’ uen cao—c an
ng se CdO-l_]EI‘I
0-s¢ cao-tjen

6-lu cao c'an
-k csi- tan
CS]Cn-CSI tan
CSjen -tan- pmg
Jen Ije -tan
hud-t'u CSJen-cs_f tan
cs;cn tan huo- ot ui

'cs_}en tan sun 256

cs "a0-csi- tan vagy cs ao- tan
Jang c’ ung cs’ ao tan
lﬁ-csym jang-c ung
cs’ ao -tan
Jang-c ung jen-lje- tan
csu csn lan
pa -fen-csung-ti,
vu-fen-csung -ti.
pdn su csn tan
csit csi- tan
szan-fen-csung-ti
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buggyantott tojas

siilt tojas kenyérszeleten

siilt tojasos szendvics

bundaskenyer

hideg sertéssiilt

hideg, fott sertésfejhus

fiistolthus

kocsonya

halkocsonya

kolbasz (altalaban)

kolbasz, csipds

kolbasz, fliszeres

rovid, kinai kolbasz
ua. (virsli 1s)

szalami
zoldpaprika
paradicsom
burgonyasalata
uborkasalata
sonka
angolszalonna
kenyér

fehér kenyér

fekete kenyér

ho-pao tan vagy po- -tan
csi- tan mjen pao J
mjcn pao csja CS_]Cn -tan
pao c31 lan mjen pao
leng k’ao- zso &
lung csu 1'6-256
sun zso
286- tung-ce vagy z 250- tung
ju- tung vagy Ju- tung-ce
cs ang—ce
la-cs ang
sycmg cs’ ang
s_|ao SJang-cs ang
s;ao-cs ang vagy
).SjaO cs’ ang ce
ta-cs ang vagy ta-cs’ dng-(,e
cs mg la-cs;ao
si- hong se vagy fan-cs’j Je
t'u- to sza- -la
huang kua sza-la
huo-t’ u1
jen- 256 vagy s;en )
mjén pao
paj mjen pao
héj mjen-pao
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ﬂakes)

zabkasa (porridge)
zsemlye

kinai, g6zolt zsemle
silt-gozolt kinai zsemle
piritos (toast)

lekvar, jam (Kinan kiviil)

zénsavas ud’to ital

4 (fekete, vords)
lromos tea

)ld tea (kinai)
minviragos tea (kinai)

eskive

fp J::n mjén p;o
kan-fu-li

TS
maj-p’jen
pao—ce
man -t 0 va,gy man-so
csé man-'6
k'do mjen—ng_o
vagy ta sz¢
njﬁ-]o t6-sz8
huang -j6 vagy l’ljll-_]O
kub’ _cé-csjang v. kud-csjang
csan
1 pej su1
T Péj ljang -k’ aj sui.
sZU- ta suT 1
K’ uang-cs {ien-sui
csn sui
hong cs a
mng mong-cs a
i cs’ A ¥
hua cs'a e
naJ vagy nju-naj 3
nJu naj k’a- -féj vagy nJu-naj
csja k’ a-fg)
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kave

eszpresszO kavé
kakad
narancsszorp
citromszdrp, limonadé
ananaszlé
grape-fruit-l¢
paradicsomlé
narancslé
almale
Coca-Cola
Joghurt

sajt

Eurcépai ételek
Levesek

eroleves
marhahusleves
tyukhusleves
gombaleves
spargaleves
zellerkrémleves

k’ji-féj g
nung k’a-fej
k’ o -k’

csu cé- su1
mng mon_g sui
po luo -cse

sAn-jo- Cse vagy ven- tan-cse
cs _|e csé > vagy fan-cs Je-cse

cs én-csé

p mg-lfuo-cse
k’0- k o k'o- lao
szuan n]ﬁ nd]
kan-lao

Si-¢'dn
T N
T ang-1éj

cs’ mg t ang

l‘ljl,l zso -t ang

csx zso t’ ang

mo -ku- tang
lung -sil-¢’ c}] -t ang
cs m c’'aj jo-t’ang
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kaposztas marhahusleves
mikhusleves metelttel

orosz céklaleves, borscs
zoldborsoleves
burgonyaleves
paprikas burgonyaleves
ulyasleves

izarazbableves
zarazbableves csiillokkel
szarazbableves sertéshussal
surgonyaleves zoldborsoval
spenotieves

réleves husostaskaval
fizsleves

ap osztaleves, scsi

n\ﬁ -zs6-1"ang pa]-c aj
31-mjen ljao csi-t’ ang
vagy csi-t’ ang m]en ’jao
tJen ¢’ d_] ?so -t’ang
cs mg-to -t ang
tu 16- tang 4
Id-CdeO t u 16-t"ang
kil-ja- se-U’ ‘ang
vagy s ung -t'0- to
n]u -Z50- t'ang
mq to t’ ang
mé -to csii-s0-Udng
mej lo csu zsq}t ang
tu- to cs 1r1g -to-t’ang
po c’ aj -t dng
cs’ mg -t'ang Id_] csﬁo-ce
m1 -t ang vagy 1a mi- t aqg
¢ d_] lang{vagl ta- -c’ aj-t’ang
vag} paj-c’ a- tang
ta-ml Jang zso-t’ang
cs mg t’ ang
to CS]aO t ang vagy
pjen to t'ang
csi-tan-t’ ang
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paradicsomleves

tejleves metelttel

Husételek
sertéssiilt

sertéssiilt (roston)
rantott hus (sertés)

vagdalt sertéshus, fasirt,
hasé
sertésporkolt

csillokporkolt
gulyas

fott sertéscsiilok
dinsztelt sertésmaj

hagymaval
resztelt sertésmaj
siilt sertésmaj

si-hong- se tang
vagy fan-cs je-t' ang
nju-naj mjen-t’jao-t'ang

Zs6-18j

csjen-csu- p’gj i
vagy cs;en—csu pa

k’a ao- csu-zso

csh csu-p 4j vagy csd
csu- p a &

csjen csu- sz _pmg vagy
CSjen zso-pmg

la csu-zso vagy la-cs_1ao
csti-zsd

la-cs;ao Csu-50 vagy 1
csu- l 1

ku-Ja -se R il
SJung t'u- to sao nju-zso

men csu-t'ui Py

jing-c'ling cso csti-kdn

cs’ao kan-csjen
csjen-csu-kan
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rantott sertésmaj
rizseshiis

baranypdrkolt
rantott baranyszelet
husgomboc

marhasiilt, bifsztek
 marhasilt, roston

- bécsi szelet (borju)
- sertéssiilt (zsiros)
sertéssilt (érmék)
~ sertésborda

~ baranyhus

- birkahus

- borjuhus

- marhahus
malachus
- sertéshus
.~ kecskehus
.nyulhus
‘§zarvashus

csa-csu-kan
csu—zso -fAn v. csU-zs0
mi- fan
hong -huf' Jang-zso
csa jang pa
750- van V. sao-van-ce
. hu1 van-cé Ak
n_]u-p a] V. CSJen-nJu-p’éj
k'ao- nJu—p aJ "
. k’ao- n_}u-zso
csh s;ao l’l]ll p’ a
cSJcn-csu zso
CSan csu- zso-p _]en
paJ ku v. csupaj
SJao-jang-zso
]ang-zso
S_]aO nlu 780
nju-zso
sjﬁo-csﬁ-zsé
csu zso ¢
san-Jang-zso
t u- ce 780
]u 1.so
h-S
jE-SO-ZSO
jao ce
kan
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Szarnyasok

siilt csirke

grillcsirke, ropogosra siilt
csirke

rantott csirke

csirkeporkolt

csirkefasirt

csirkemaj- és zuzaporkolt
kasa csirkével

ludaskasa

liba

kacsa
tyuk
csirke

Halételek
rantott hal

siilt hal
ponty

-\
Csi-l¢j
$20-CSi
~ -
k’ao-csi
g = 4
csa-csi-p’a
~ = S e B
tun-csi v. hui-csi v. la-ce-csi
v. la-csjao-csi
e B %
c§i-2s0-ping
la-ce csi-kan
= -
csi-zs0-csO
g o
0-280-CSO
e 3 . r -
0 (gyakoribb ejtése: ngo,
= ;
ngo orrhangu ng-vel!!)
ja-ce
csi
sjao-csi
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halhus
folyami hal
tengeri hal

Fozelékek, koretek, fott
tésztak

resztelt burgonya
hagymaval
- rosejbni, karikara vagott

~ hasdabburgonya, siilt

" paprikas krumpli
burgonyapiiré, tort krumpli
- f6tt burgonya

- kelkaposzta-fozelék

fejes kaposzta, -fézelék

- metélt tészta, spagetti
makaroni

goi Al
Ju-zs6
hoqu
hd_]-_]ll

Su-c’4j-18j, mjén-tjao-13j

Jang ¢’ ung cs'ao
t U-16- pjen

csa t u—to -p’jen vagy csd
t u- to

csa tu lo ljao vagy csa
t'u- to sze

la-ce t u -to vagy 13- -Csjao
tu lo

t'U-td-ni

csﬁ tu- 16

8’20 Juen dj ¢’ aJ

lien-hua-c’ aj vagy cs’ o
ljen hua -c’aj

mjcn tde

t'ung-fen v. lung sm-mjen
V. k ung-sin- fen V.
k'Ung-sin-mjen
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sonkas makaroni

o £
r ung- -fen huo-t'ui

LE P a2
paradicsomos makaroni cs je-{.sc t ung—fen V. o it xR
fan -Cs _]C-LSC Cung-| -fen 4t B
tejberizs nej-cso v n_|u naj-cso 48 ¥, 4 4K
karfiol vajjal !’lc\j -jo_¢ a_| -hud B e X
ires rizs pd)] ml “fan g £ 1
kéret (altalanos péj-c'dj P F
megnevezes) »
palacsinta CSJEQ'PiFg "“:5.’.1‘.: %
ping-lin-cs'1-k 0 ¥ *’*# 3
D N ~ o
A VILAGHIRU KINAI SE-CSJE CSU-MING-TO © £ % 0w
KONYHA CSUNG-KUO-C'AJ \’; 52
KESZITMENYEI -
hires kinai ételek csung-kUO mmg ¢'aj Y@ o2
a hires kinai konyha esting-kud mmg-c.s u ¢ 7 % /5
kinai étel csiing- -kud ¢'dj SRR '
kinai fogas csiing-c'an 4 &

Figyelem: Az alibb kvetkezo részben a kinai ételek magyar elnevezései

a szerzO16l szarmaznak, és csak megkozelitdleg fedik az etelek jelleget.

A *-gal megjeldltek a magyar izléshez kozelebb allnak, kezdje ezekkel az
186 ismerkedést!



Hisételek

piritott sertésszeletkék
zoldséggel
piritott sertésszeletkék
zoldpaprikaval
piritott sertésszeletkék
gombaval,
bambuszriiggyel és
zoldpaprikaval
- piritott sertésszeletkék
karalabéval
piritott sertésszeletkék
burgonyaval

piritott sertésmaj
~ burgonyaval
kockara vagott sertéshus,
piritva
kinai sertésfasirt gombaval
kinai rizotto
rizotto, tizféle anyagbol
edes-savanyl karaj,
l' sanghaji modra

pos sertéscsik ok,
- szecsuani modra
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*cs'ing-c’aj cs’ao-zso-p’jen
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ol - o L g
suang-tung cs ao-zso-p jen
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W - -
*cs'a0-2s0-ling
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rantottas huscsikok
délkinai resztelt sertésmaj
sertésporkolt kockazott
hussal pekingi modra
ugyanez husszeletkékkel

kinai marhaporkolt
zoldpaprikaval

marhaporkolt bambusszal,
hagymaval

z0ldborsos sertésszeletkeék,
délkinar modra

marhahuscsikok, hundni
modra

piritott spagetti csikokra
metélt hassal
ua.
ua., sanghaji modra

piritott metélthus

piritott husszeletkék
gombaval,
bambuszriggyel

piritott sertésmaj
z0ldséggel, hagymaval

ud.

R e
rnu-su zso
*nan -cs ao csu- kan
*a-ce z50- ting, peJ -csing-se
*la—(.e zso -p Jen
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pg] csit g s e lioe
*¢s'ing-csjao nju-zso-sze
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250-57¢ cs ao-mjen
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sillt maj, parizsi modra
ua.

apro husgombocok
ua. pirosra siitve

silt husosderelye

husostaska, hiusosderelye
ua. (Pekingben)

kinai ravioli, husostaska

¢des-savanykas hus,
sertéscombbol

piritott kaposztas kolbasz ,

26701t vagdalthus/fasirt
karfiolos sertéshus
piritott metélthus fiatal
fokhagymaval
veseporkolt
bambuszriiggyel
pirosra siilt sertéshiis
ua.
pirosra stlt marhahus
fuszeres vagdalthus
szaritott sertéshisbol
pastétom
birkahus koritéssel
(a vendég fozi)

e
*csa-csu-kan
* 4 T o
csa-kan-p’jen
07 P
*van-ce
Yool T .
csa-van-ce
cs_;en cs;a.o-cc
*ZbO-CS]aO -cé
*zso-cs_]door i
(,b_]dO cé vagy sui-csjao
*ku-lao-zso

*la-cs ang cs’s A0- pa_]-c dj
*cseng 750- pmg

*c 3] hua csu 250
*250-526 8’30 csju- huang

* ~ (¥ W e 5
csu-szun c¢s’ao jao-hua

*hong-sao 250
*hong-sdo Csu-zso
*hong-sao njii- 758
250- szung vagy
Csii-zs0-szung
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*suan-Jdng-zqo
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gyors tizon fott hus- és
zoldségkockak

rablohus nyarson, birka
(vendég siiti)

toltott tok

bogracsgulyas-fele
sertésdagadobol, kemény
tojassal

fott-silt-parolt
sertéshuskockak,
dagadobol

piritott metelt-marhahus
(p6rkoltszeri)
paradicsommal

szalonnaval tiizdelt maj

piritott vese

karfiolos sonka, piritva

édes-savanyu karaj

sertésporkolt voros- és
fokhagymaval,
zoldpaprikaval

édes-savanyu sertéshis
ua.

edes-savanyu marhahus
ua.

~
*suan-kuo-ce
g >
*k'ao-jang-zso

tung-kua csung
*jiién-pio-zso

R
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. = a5l 30 5 L
cs'ao fan-cs’je nju-zso-sze

*Csm-]m -kan
*cs'a0 jao- hua
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*szuan ljen Lsu Z80
! dng cu nJu zeo

*szuan- tjen nju 750

“E Rt Y

£ e
i 4% %
A AE %
xE iy £
Vel k% H

b ]

o & Rt NG|
Bz s 15 A

bt r A
BLE 4 K



 Szarnyasok

piritott csirke
zoldpaprikaval
paprikas csirkeporkolt
parolt csirke

paprikas csirke kockazva
rés, paprikas csirke
mogyoroval, szecsuani
modra

ritott metélt-csirke
Acsasult

kingi sult kacsa
(vilaghira!)

son siilt kacsa

ua., a csirkehus kockara

-

Csi-lg
= — W a7
*cs'ing-csjao ¢s'ao-csi

i AL -
*la-ce csi
tin-csi
*|a-cé csi-ting
*kung-pao-csi

*kiing-pio csi-ting
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*cs'ao-csi-sze
*k'd0-ja
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Halak és tengeri ételek

pirosra siilt hal
szojamartasban

hal édes-savanyu
martasban
ua.

piritott garnélarakok

piritott halszeletkek

pirosra sult tengeri rak
ua.

ropogosra siilt hering

pirosra siilt tenger1 uborka

capauszony gombaval,
bambuszriiggyel és
metélt csirkeszeletkékkel

tengeri uborka savanyu és
er0s martasban

siilt tengeri rak

siilt tengeri rak

rantott hal

siilt hal

halkocsonya

frissen parolt ponty
ua. (masféle pontybol)

Al e
Ju-sja haj-sen-l¢j

- PR
*hong-sao ju

S5
i ang-c u ji

*szuan t' Jen 3u
*cs’ ao 5Ja ?sen
*cs'a0 _]lJ p Jen
*hong sao mmg sja

*hong sa0 haj §].1
*kan-sao huang-Ju
hong-sao hdj sen
$zan-sze¢ ju-cs e

=7 b
szuan-la haj-sen

*csa ta S_]d

*csa hdj -sja

*csa-Ju

*CSJen ,;u

tung-]u o

cs mg-tun li-ja 2
cs'ing-tun csi-jii
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~ rantott édesvizi hal
(pontyszerii)

~ meduza, tengeri mediza
tengeri uborka
tintahal

- mandarinhal

~aranyhal (nagy, ehetd)
rakhus (a pancéljaban)
Isii!t/r.'e’mtott rakollok

Vegyes ételek

csip6s z0ldségtal
T ldeg sparga

parolt sertés- (vagy csirke-,
! bOT]U birka-) szeletkék
- z0ldséggel. Amerikaban
. .chop suey”-nek nevezik
liritott chop-suey

iritott csirkemaj gombaval
~ és bambuszriiggyel

St el
csa huang-hua-ju

haj _]—CSO

haJ sen vagy haj szén

_|0-_]U

kun-_|u

cmnju

sja- zsen

*csh sje-cs’jén

Ca-13
*csd- c’?’ij
]eng lu szun

se csin leng-p an_
m1 fan yagy pd_] -fan
*Ca-szui

et il
*cs'uen-csja-fu
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cs’'ao sze-csjen
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kinai tartositott
keménytojis (un.
szaznapos tojas)

piritott zoldségfélek

uborkas tojasporkolt

Levesek

tyukhusleves
ua.

tyikhusleves csikokra
metélt hussal

tésztaleves, huscsikokkal,
zoldséggel, gombaval

tésztaleves tojassal

fecskefészek-leves

capauszony-leves

bambuszriigy-leves tojassal
és rakkal

capauszony-leves metélt
csirkehussal

husleves tengeri uborkabol,
csirkébdl és sonkabol

spenotleves tojassal és
gombaval

-
*szung-hua-tan vagy

szung-hua

*es' ao-c aJ

csi-tan cs'o huang kua

Sl
T’ang-lej
ST,
*csi-se-t ang
*csn tang
*Csi-sz6-t" ang
* 37 o~
t’ang-mjen
CSI -tan ¢ ang mjcn
Jen vo t’ ang
_]l.l cs'e- tang
SJe—huang lu-szlin
T e
csi-sze ju-cs'e
szan-sjen-U'ang

b AT
mu-su-t'ang




csirkekrémleves
‘szeletelt tyukhusleves
tiencsini kaposztaleves
sonkaval

csipOs
§zecsuani
bambuszrigyleves
esirkelableves gombaval
sonkas tokleves
bambuszriigyleves
kaposztaval
jasajtleves gombaval
ombaleves
kiposztaleves sonkaval
- vagy szaritott
: mmelarakkal

‘szecsuani ponty-halaszlé,

cs1 zsung to hua-t’ ang
csi- pjcn - dng
*cs'ing-c’ aJ -t’ang

O i
*cs'uan li-ju-t’ang

s R
*cs'uan csu-szun-t’ang
fong-csua tung-ku-t’ dng

huo t u1 tung -kua-t’ang
*siic-szuin-t'ang

komotofutdng

*k o mo -t’ang
paj-c aJ -t’ang

t’ ung-ce-cs: t' ang
e d_] -t dng
*csa-c’ dj rang

e T
Tjen-sin-lgj

tjén-sTn
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édes siitemény
piskota, tortaszelet

piskotatekercs
sutemény kelt tésztabol
desszert, edesség

fank

keksz

bonbon

lekvar, dzsem

ua. (DK-Azsiaban)
gyluimoleslé, szorp
fagylalt
gylimolcsfagylalt
kompot, befott
hideg gyiimolcsleves
szirupos kompot
mandulazselé
mandulatej

tavaszi tekercs (hussal,

zoldséggel toltve)

holdsiitemény (az
6szkOzépi innepre
készitik)

Cjén tj€n-sin

kdo vagy tan-k3o vagy
csi-tan—kz‘w

tan kEo csiien

t Jen mjen pao

t )en se

po pmg vagy csjen- pmg

pmg-kan

tang—kuo

kuo- ce—cs;ang vagy
kuo csﬁng
csan

kuo ce-c.se vagy kud-csé

pmg cs'i- lm

sul kuo p!l’lg-CSl -fin

hu1 sui- kuo

su; kuo 1 ang

m1 CSJen sui-kud

smg-zsen

smg zsén-t’ dng

*cs™un-csiién

*jiiE—p‘i'ng
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ﬁgev: siitemeény, killonleges
~ rizsbol
datolyatorta

!mandarin (kicsiny)

e
*njen-kao

cio-kao vagy cio-szé-kio
fong kao
nmg—mong pu—tmg
ju- mi pu tmg
b
ta-ml pu ting

~ 3
Sui-kud-1¢j

sldng cs;ao
pa-csjao
A
csli-ce
mi- kan
cs eng-
JO-CE
p mg -kud
]1
si-kua if
ha-mi-kua

co-cé vagy caoor
( Eszak-Kindban)
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kokuszdio

ananasz

fa-ananasz, nangka

durian (,,a gyumolcsok
kiralya™)

karambola

papaja
datolyaszilva
sz016

dio
gesztenye
mogyoro
szilva

licsi
cseresznye
meggy
granatalma
mandula
sargabarack
Oszibarack
gyimdleskompot (konzerv)

e

po-lo
po A18-mit
lju-lién

/

jang -t'h0

mu kua

s8- ce
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